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MELBOURNE sid 4

Vi lotsar till bdsta musiken,
maten och drycken i
Australiens kulturnav.
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Avalon, klas-
siskt hotell med
forkdrlek till
klassiska bilar.
Deras restaur-
ang A fish
called Wanda
dr vdl vird ett
besdk for sin
karibisk-asia- 2 TRPAE S : D)
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Hela varldens Miami

Av MALIN STAHL HEFVELIN Foto LINDA ROMPPALA

SA LANGE ALLA kan minnas har DJ:n varit den vik-
tigaste personen pa Miamis utestéllen. Men for ett
par ar sedan skedde ett historiskt regimskifte och
idag ar kockarna stadens superstjarnor. Miamis sol-
drankta strander har blivit nagot av ett nav fér unga
matkreatorer som inte rads att bryta gamla monster.

P4 restaurangen OLA har man dragit sitt stra
till stacken for att hoja det latinska kokets status
genom att skapa nya spdnnande kombinationer. In-
ramningen &r perfekt. Mitt pA Miami beach dir den
milda havsbrisen sveper genom uteserveringen och
en lummig vigg av bambutrid skyddar mot insyn
fran James Avenue.

En radda vackert upplagda ceviche inleder kvél-
len, var och en unik i sin smak. Foéreningen mel-
lan Japan och Peru manifesteras i en variant med
gulstjartsnapper, yazu, soja, koriander och sesam-
fron som serveras med dngande brod av yukarotter
vid sidan. Vi provar &ven en tonfisk- och gasleverce-
viche, och avrundar med en syrlig hummerceviche
med tomatsorbet. Stimningen 4r hog och alla 4r
ratt kladda for en helkvall pa sitt siatt. Har blandas
mjukisshorts och t-shirts med skyhéga Louboutins
och smaé svarta fodral.

Crossoverkoket har onekligen kommit till Miami
for att stanna. En kvill beger vi oss till Ocean Drive
iart déco-kvarteren for ett besok pa LT Steakhouse.

Restaurangen har delvis 6vergett sitt karnivora ur-
sprung och serverar numera marockanska, kuban-
ska och japanska smaker med mycket fisk och gront.

- Viligger precis vid havet, sa det kindes naturligt
att servera fisk och skaldjur, férklarar chefskocken
Carlos Torres som ser en tydlig 6vergang till gro-
nare, lokala ravaror i hela Miami.

Frin LT:s "raw bar” kommer makirullar med
hamachi och krabba, tonfisktartar med avocado
och en vattenmelonsallad med l6vtunna skivor ra
wagyubiff. Men det som far smaklékarna att litta
fran tungan r den enorma rib eye-steken som an-
lander pé en traplanka. Mor som smor och grillad
till perfektion. Det méarks var man har sina rotter.

En annan tydlig trend pa Miamis krogscen &r “flo-
ribisk” cuisine, med influenser av Floridas manga
karibiska immigranter. Ratterna har ofta inslag av
frukt, komplexa kryddblandningar och heta saser.
Alltid choséfritt presenterat, s& langt fran konstfar-
diga uppldggningar man kan komma. Vi tar sikte
pa ursprunget, Miamis Little Havana, som har den
storsta kubanska befolkningen utanfér Kuba. Runt
attonde gatan, Calle Ocho, finns méngder av galle-
rier, butiker, barer och restauranger. Hir ser man
séllan food trucks, i stillet séljs snacks och drycker
genom s kallade ventanitas, smé
fonsterluckor i viggen tillhérande de ->
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The Betsy dr ett
av South Beach
mest kdnda
hotell, skapat
av arkitekten

L Murray
Dixon som stdr
bakom mdnga
av Miamis

art déco-
byggnader.

Stadsdelen
Little Havanna
har den storsta

kubanska
befolkningen
utanfor
Kuba. Runt
Calle Ocho
finns mdnga
barer och
restauranger.
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Restaurangen
Joe’s Stone
Crab har
tillhort samma
familj sedan
1913. Matsalen
har plats for
450 personer
och dr fullsatt
varje kvdll.
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En skyline i
vdrldsklass.
Metropolen
Miami lockar
drligen 15 mil-
joner turister.

Floridas sten-
krabbor anses
av mdnga ha
vdrldens godas-
te krabbkott.
Allra godast

dr de pad insti-
tutionen Joe’s
Stone Crab.
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Harry’s
Pizzeria har
utndmnts till
enav USA:s
bdsta pizzerior.
Prova girna
pizzan med
langkokat
flask, fikon,
fontina och
rucola.

Cuba Tobacco Cigar
Coistadsdelen
Little Havanna.

Kreativ ceviche
pd restaurangen
OLA.

En kvdll hor vi talas om en omdrkt dorr som
fungerar som portal till en koreansk gastropub.

olika restaurangerna. Vid E1 Pubs ventanita bestil-
ler vi colada, en kubansk version av espresso som
ar sot nog att friata bort emaljen fran véra tinder.
Vi provar ocksa fyllda empanadas och picadillo, en
sorts pyttipanna av kottfirs och tomater med russin
fér sotma och oliver for siltan.

Utanfor eleganta cigarrfabriken Bello’s sitter Mr
Bello sjélv och puffar pa en la sabana likt en levande
reklampelare. Han ar 80 ar och har rokt i hela sitt
liv. Vi lockas inte utan koper i stéllet guarapo, farsk
sockerrorsjuice, i fruktaffiaren bredvid. Drycken ar
inte s& s6t som man kan tro, snarare uppfriskande
med en notig smak under den skummande ytan.
Guarapo kan inte sparas utan maste drickas direkt,
en anledning s& god som nigon att besdka Little
Havana.

Stadsdelen Miami Modern, i folkmun MiMo,
grundades da oljan flédade och alla var bilburna.
Kvarteren med sina ménga motell var synonyma
med semester for vanliga amerikaner, som ett bil-

ligare alternativ till lyxhotellen p4 Miami Beach. Art
decé-inspirerade The Vagabond Motel byggdes 1953
och ir fortfarande boulevardens pérla.

- Vi var tvungna att behalla motel i namnet efter-
som hotellets stora neonskylt dr k-méarkt, beréattar
hotellchefen May Malley och visar oss Vagabonds
restaurang, kdnd fér sin moderna brunch med
frasch, lokal touch pa rétterna. Avocadotoasten pa
rostat surdegsbréd med riven pecorino i drivor ar
sdrskilt ldcker, liksom tartaren pa cobiafisk med
lime- och ponzuvinégrett, puffad quinoa och rodlok
som serveras med svarta sesamkex.

Néagra kvarter soderut ligger Design District, sin-
nebilden fé6r Miamis nybyggaranda. Fran att ha varit
ett fabriksomrade poppar det nu upp konstgallerier,
maérkesbutiker och barer 6verallt i kvarteren. En av
publikdragarna ar Harry’s Pizzeria; en rorig, stokig
och knokfull restaurang med himmelska surdegs-
pizzor serverade pa stativ med spinnande paligg
och segfluffiga kanter.

En kvéll far vi hora talas om en omérkt dorr pa en
tvargata som fungerar som portal till en koreansk
gastropub med bondagetema. Det méste naturligt-
vis undersokas. Stillet ifrdga heter Drunken Dra-
gon och visar sig ligga i en enslig galleria pa South
Beach. Under en neonskylt méarkt "Market” hittar
vi en svartmélad dorr. Dar inne mots vi av en varm
och charmig loungeatmosfiar med asiatisk erotik pa
viggarna. Menyn bestar av lickra smarétter och vi
provar oss fram bland dngkokta kottknyten, krispig
bok choi och bordsgrillade revbensspjall.

Men nytt och annorlunda ar inte alltid bést, inte
ens i Miami. Den legendariska skaldjurskrogen Joe’s
Stone Crab 6ppnade 1911 och i dess kdlvatten har det
skapats hemsidor dedikerade till konsten att fa ett
bord pa restaurangen som inte tar emot reservatio-
ner. Béista tipset 4r nog att vara ute i god tid, s strax
innan skymningen ir vi pé plats. Vi hinner med tva
drinkar pa uteserveringen innan vira namn ropas
upp i hogtalarsystemet och servitrisen Joan tar oss
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till vart bord. Hon vill girna sétta pa oss pappers-
haklappar med en gdng, men vi 6vertalar henne att
vanta lite.

- Ni kommer att se larvigare ut med flackar pa
tréjan, siger Joan med ett snett leende.

Vi bestéller restaurangens signaturrétt; krabb-
klor med senapsmajonés och smélt smor. Det 4r inte
billigt, krabban fiskas bara under vinterhalvaret och
dagspriset r beroende av tillging. Det blir &ven en
portion av Joe’s friterade kyckling, en betydligt bil-
ligare ratt &n krabbklorna. Men det behdver man
inte kéinna sig snal for, &ven Barack Obama bestillde
den nér han var héar senast, berittar Joan. Hon for-
klarar ocksa att deras krabbklor inte bara 4r unika
for Florida, de 4r ocksa hallbara ur ett miljoperspek-
tiv. Krabbornas klor vixer nidmligen ut igen, varfor
fiskarna kan vrida av klorna och darefter slinga
tillbaka djuren i vattnet fér a&terhdmtning.

- Vi var héllbara l4ngt innan Al Gore blev gron,
konstaterar Joan med ett skratt.

RESMALET VIIAMI

RESA HIT

B Flyg med Air
Berlin och SAS,
via Diisseldorf
eller Oslo, fran
cirka 3500
kronor. Charter
med Ving fran
8500 kronor
inkl. sju natter
med del i
dubbelrum.

NAR

B Miami har
subtropiskt
klimat och 300
soltimmar om
aret. Skonast
vader januari-
maj samt host.
Juni-oktober
har hog luft-
fuktighet och
endelregn.

Nattliv och
krogar till
trots, Miami
Beach framsta
turistmagnet
dr stranden.
Populdrast dr
South Beach.
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B The Vagabond Motel. Charmigt
hotell med valbevarad 50-talses-
tetik i stadsdelen Miami Modern.
Missa inte den utmarkta restau-
rangen. thevagabondhotel.com

H The Standard Spa. Lyxhotell
som kallar sig ett spa med gast-
rum. Rummen ligger utspridda i
tropiska tradgardar, manga med
egen terrass. standardhotels.com

H Gale Hotel. Klassiskt hotell i w
historisk byggnad, mitti South

FLORIDA
Beach art déco-kvarter och tre mi- @

nuter fran stranden. Fin takpool, Miami
restaurang och cocktailklubb.
galehotel.com

Key West S0,
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